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El tipo de materiales utilizados en la construccion de instalaciones y fabricacién de equipos que se manejan en la indu-
stria de alimentos dependera en gran medida de las posibilidades adquisitivas de cada organizacion, sin embargo, éstos
deben ser evaluados para mantener la integridad de las instalaciones y equipos, y, por ende, asegurar la inocuidad de
los alimentos.

Se podran utilizar diferentes materiales para los equipos, pero a menudo se utilizara el metal. El tipo de metal depend-
erad del equipoy de las necesidades de los procesos, sin embargo, se debe asegurar que sea resistente a los detergentes
y desinfectantes utilizadores en el proceso de limpieza y desinfeccion.

ACERO INOXIDABLE

Se corroe cuando
se expone a alcalis

fuertes, acidos y cloro.

HORMIGON
Y CEMENTO

Se recomiendan
detergentes alcalinos
que contengan meta-
silicato. Cuando se
exponen a detergen-
tes acidos, el hormi-
gény el cemento se
deterioran.

SUPERFICIES
PINTADAS

Se deterioran con
detergentes alcalinos.

ALUMINIO, ZINC,
PLOMO, COBRE
Y ESTANO

Se recomiendan
detergentes ligera-
mente alcalinos

que contengan meta-
silicato de sodio para
minimizar el efecto

corrosivo.

PLASTICO

Se deteriora cuando
se expone a disolven-
tes organicos.

HIERRO
GALVANIZADO

Se corroe cuando se
expone a detergentes
alcalinos y acidos.

CAUCHO

Pueden dafarse
cuando se exponen
a detergentes acidos
o detergentes que
contiene disolventes
organicos.

MADERA

Se recomienda el
cloro para la desinfec-
cién porque tiene un
buen efecto germicida
y también descompo-
ne diferentes tipos de
materia organica.

VIDRIO

Se congelara cuando
se expone a detergen-
tes alcalinos.



