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En este curso adquirirds la competencia en la verificacion, validacion y evaluacién del sistema HACCP, abordando los
principios de implementacién, las actividades de verificacion y validacién de PPRy PCC.

QUE APRENDERAS

« Definicion, diferencias y aplicacion de validacién, moni-
toreo y verificacion.

+ Verificacion y validacion de los programas prerrequisitos
(PPR).

* Verificacion y validacién de puntos criticos de control
(PCQ).

« Verificacién del sistema HACCP.

+ Validaciéon del plan HACCP.

BENEFICIOS

+ Aprende a tu propio ritmo.
+ 100% Online.

« Material descargable, formatos, herramientas, planes,
checklist, entre otros.

+ Certificado con sello dorado de la HACCP Alliance.

PERFIL DEL ESTUDIANTE

 Profesionales y colaboradores o responsable de
implementar un Sistema HACCP.

* Responsables de la direccion, administracion o super-
vision de la calidad alimentaria.

* Miembros del equipo HACCP.

« Auditores, consultores y asesores de certificacién de
SGIA.

+ Profesionales relacionados con la produccion de
alimentos.
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CONTENIDO AL TERMINO
DE ESTE CURSO

1 | Panorama general a la metodologia HACCP Introduccién. OBTENDRAS:
1.1 | Visién general de los programas prerrequisito, los 5 pasos preliminares y
los 7 principios de implementaciéon HACCP.
1.2 | Validacién, monitoreo y verificacion. CERTIFICADO

ELECTRONICO
2 | Verificacién de los programas prerrequisitos - PPRs Introduccion. Certificado electrénico por
2.1 | Descripcién general de PPR's. Global Standards S.C. con
2.2 | Importancia de verificar y validar los PPR's. valor curricular.

2.3 | Actividades de verificacion y validacién de PPR's.

3 | Verificacién y validacién de puntos criticos de control - PCC
Introduccién.

3.1 | Importancia de la verificacién y validacion de los PCC.

3.2 | Actividades de verificacion de PCC.

3.3 | Actividades de validacion de PCC.

4 | Verificacion del sistema HACCP Introduccién
4.1 | Actividades de verificacion del sistema HACCP.
4.2 | Seguimiento a la verificacion del sistema HACCP.

5 | Validacion del plan HACCP Introduccion
5.1 | Actividades de validacion del plan HACCP.
5.2 | Seguimiento a la validacion del plan HACCP.

6 | Requerimientos regulatorios particulares Introduccién
6.1 | Regulaciones y requerimientos de verificacion y validacion.
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L[} RECURSOS DE APRENDIZAJE

» 3 Horas de video. Tania Molleda

* 10 Ejercicios y actividades.

* 3 Listas de evaluacién de cumplimiento y nivel de R
implementacién del sistema HACCP. @ pitlz-(aloh,

* 3 Listas de tips para la implementaciéon adecuada * 16 horas*

del sistema HACCP. * 1 afo para completar**

* 3 Listas de desviaciones comunes y errores al

implementar un sistema HACCP. * Es el tiempo proyectado que te

tomara finalizar el curso, consi-
* 44 Materiales descargables y recursos de derando la revision de todos los
informacién complementaria. contenidos, los recursos multimedia,

la informacién complementaria, la
realizacion de ejercicios y la aplica-
cién de evaluaciones para tu apro-
bacién.

** Tiempo limite con el que cuentas
para concluir el curso; considerando
tu disponibilidad de tiempo, ritmo
de estudio y desempefio esperado.

100% EN LiNEA
Idioma: espafiol

@ SLOBAL

TRAINING

Eldisefioy desarrollo de este curso de capacitacion esta basado en estandares nacionales einternacionales. Los
participantes que lo aprueban de manera satisfactoria recibiran un certificado de validacion de competencias
avalado por Global Standards.
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