Rv3/17.06.2025

[ 1 CURSO ONLINE 24/7

TRAZABILIDAD Y RETIRO DE PRODUCTO

EN LA INDUSTRIA ALIMENTARIA f GLOBAL
6 STANDARDS

TRAINING



[ 1 CURSO ONLINE 24/7

TRAZABILIDAD Y RETIRO DE PRODUCTO EN LA INDUSTRIA

ALIMENTARIA

Comprenderas y aplicaras los principios y fundamentos necesarios para desarrollar, implementar, verificar y mejorar un

sistema efectivo de trazabilidad y retiro de producto en el sector alimentario, que dé cumplimiento a requerimientos

legales y voluntarios internacionales.

QUE APRENDERAS

+ El impacto de la trazabilidad y retiro de producto dentro
de un sistema de gestion de inocuidad alimentaria.

+ Los tipos de trazabilidad y los pasos por seguir para
desarrollar e implementar un sistema de trazabilidad
efectivo.

+ La estructura y los elementos con los que debe contar
un procedimiento de retiro de producto.

+ Los elementos y métodos para la validacién, verificacion
y mejora del procedimiento de trazabilidad y retiro de
producto.

+ Los aspectos de capacitacién de personal requeridos
para el logro de los objetivos del procedimiento de
trazabilidad y retiro de producto.

BENEFICIOS

+ Aprende a tu propio ritmo.
+ 100 % Online.

« Material descargable, formatos, herramientas, planes,
checklist, entre otros.

* Certificado de Global Standards con valor curricular.

PERFIL DEL ESTUDIANTE

* Profesionales y colaboradores que administren o
implementen sistemas de gestién de inocuidad y calidad
alimentaria.

+ Personal involucrado en el comercio minorista y
mayorista de productos alimentarios.

« Distribuidores (“brokers”), importadores y exportadores
de alimentos.

+ Responsables de la direccion, administracién o super-
vision de la calidad alimentaria.

+ Miembros del equipo HACCP.

 Auditores, consultores y asesores de certificacién de
SGIA.

+ Profesionales y estudiantes relacionados con la
produccién de alimentos



[ 1 CURSO ONLINE 24/7

CONTENIDO AL TERMINO
DE ESTE CURSO

1 | Principios de trazabilidad y retiro de producto OBTENDRAS:
1.1 | Generalidades
1.2 | Impacto de la trazabilidad en la inocuidad y calidad de los productos
1.3 | Estadisticas de retiro de producto CERTIFICADO
1.4 | Requerimientos legales y voluntarios de inocuidad ELECTRONICO

Certificado electrénico por
2 | Sistema de trazabilidad Global Standards S.C. con
2.1 | Generalidades valor curricular.

2.2 | Tipos de trazabilidad
2.3 | Proceso de trazabilidad

3 | Procedimiento de retiro de producto

3.1 | Generalidades

3.2 | Rolesy responsabilidades

3.3 | Pasos a seguir para el retiro de producto
3.4 | Comunicacion internay externa

3.5 | Manejo y disposicién de producto afectado

4 | Validacién, verificacion y mejora
4.1 | Generalidades

4.2 | Actividades de validacion

4.3 | Actividades de verificacion y mejora

5 | Competencias del personal
5.1 | Competencias del personal

Conclusiones
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L[} RECURSOS DE APRENDIZAJE

Valeria Sanchez

» 2.5 Horas de videos de contenidos. Gabriela Lozano

* 8 Ejercicios y actividades.

* 3 Listas de verificacion de cumplimiento e

implementacion del sistema de trazabilidad y retiro. @ DURACION

* 3 Listas de tips para la implementaciéon adecuada
del sistema de trazabilidad y retiro. * 12 horas*
* Acceso: 1 afio**
* 3 Listas de desviaciones y errores comunes al
implementar un sistema de trazabilidad y retiro.

* Tiempo que tomara finalizar el

* 3 Listas de informacién documentada recomendada curso (revisién de todos los conteni-
para el cumplimiento del sistema dos, informacién complementaria y

recursos de aprendizaje; la realiza-
* 1 Herramienta para la evaluacién de riesgos del cién de ejercicios y evaluaciones)

sistema de trazabilidad y retiro de producto.

** Tiempo disponible para concluir el
* 33 Materiales descargables Yy recursos de curso; retomarlo; consultar y revisar
informacién complementaria. contenidos.

100% EN LiNEA
Idioma: espafiol

@ SLOBAL

TRAINING

Eldisefioy desarrollo de este curso de capacitacion esta basado en estandares nacionales einternacionales. Los
participantes que lo aprueban de manera satisfactoria recibiran un certificado de validacion de competencias
avalado por GlobalStandards.
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